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2017 冬季 

   產地旬味 GO！ 

冬旬˙烏魚子 

 
主辦單位：觀樹教育基金會  裡山塾 

活動日期：106 年 12 月 03 日 星期日 

活動時間：10：00 至 15：30 

集合地點：雲林口湖鄉 金湖萬善爺廟廣場 

     地址： 653 雲林縣口湖鄉民主路 5 號 

交通方式：自行駕車 

活動費用：試辦期間優惠價，每人$900 元。含烏魚海鮮餐、

保險、講師等費用。3 歲以下不收費，僅需繳交

旅平險。 

     每梯次僅 25 位名額，額滿為止。 

同行優惠：2 人（含）以上，報名 95 折 

          3 人（含）以上，報名 9 折 

聯絡洽詢：037-745200 （周一公休） 

organic.farm@msa.hinet.net 

   

報名流程： 

線上或紙本填寫報名資訊。（紙本報名表請 E-mail 或回

傳至裡山塾傳真 037-745101） 

收到線上報名確認信後，等待裡山塾繳費通知

E-mail。（紙本報名寄出後，請電洽裡山塾） 

依通知期限完成繳費後，來電 037-745200 

告知您的匯款帳號後五碼。  

 

 

 

－完成三

步驟才算報名成功喔－  

匯款 

銀行 
第一銀行天母分行(007) 

戶名 財團法人觀樹教育基金會 

帳號 190-50-391889 

活動內容： 

時間 行程主題 內容 

10：00 報到 集合地點：金湖萬善爺廟廣場 

10：00-10：50 橋下快刀的密技 
烏魚取卵怎麼取？我們吃的烏魚子都來自哪裡？職人剖魚的快刀密

技，聽他們娓娓道來。 

11：05-11：40 烏魚的身世之謎 
烏魚的養殖、捕撈，難得一見的產業上游面貌。吃烏魚子也讓我們一

起來探索烏魚的前世今生吧 

11：40-12：10 觀樹，在成龍 介紹觀樹在成龍的環境議題與成果分享 

12：10-13：40 主廚的料理對話 
享用在地的好手藝，烏魚米粉海鮮餐。午後還可散步欣賞成龍濕地國

際藝術季作品喔！ 

14：00-15：30 太陽下的海滋味 

一口完美的烏魚子，來自產地職人多年累積的手工技藝，從篩選、醃

漬到整形，烏金的秘密等你來揭曉。如何品味風味佳口感好的烏魚

子，將由達人示範給你看。 

15：30-16：00 烏金的秘密 一個好食材，串起彼此的故事 
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https://goo.gl/maps/AyLqVQVLGRF2
mailto:organic.farm@msa.hinet.net

